Del 17 de febrero al 19 de marzo disfruta Mes Gastronomico de la
en establecimientos del municipio del

Mes Gastronémico de la Naranja.

Un total de 15 establecimientos de la
localidad elaboran, durante los fines de
semana, diferentes platos donde la
naranja es la protagonista.

DEL 17 DE FEBRERO AL 19 DE MARZO
Gastronomico serd el Concurso FINES DE SEMANA
Gastronomico de la Naranja, cuya VI

edicion se celebra el lunes 19 de febrero MES GASTRONOMIC DE LA TARONJA, CAPS DE SETMANA|

en el restaurante El Mirador de Sagunto.

El punto de partida de este Mes

Del 17 al 19 de marg gaudeix en
establiments del municipi del Mes
Gastronomic de la Taronja.

Un total de 15 establiments de la localitat
elaboren, durant els caps de setmana,
diferents plats on la Taronja és la
protagonista

El punt de partida d'aguest Mes
Gastronomic sera el Concurs
Gastronomic de la Taronja, la VI edicio
del gual se celebra dilluns 19 de febrer al
restaurant El Mirador de Sagunt.

ESTABLECITIENTOS PARTICIPANTES
ESTABLIFIENTS PARTICIPANTS
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DE LA NARANJA DE SAGUNTO

19 DE FEBRERO DE 2018
EVENTO PROFESIONAL. INSCRIPCION PREVIA
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DEL 17 DE FEBRERO AL 19 DE MARZO
FINES DE SEMANA

MES GASTRONOMIC DE LA TARONJA, CAPS DE SETMANA
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1.CALSURDO 2 WIZARDLOUNGE 3. GASTRODUC B 4 DANEEA BB 5. TAVERNADE LASERP 6. ARRELS 8 7.LeFou 7
ClFaura, 8 €1 Puig de Pasques. 1 PL Major, 54 PL Antiga Moreria, 1 Ci Castell 43 C/ Castell 18 Creaml s
3 partir del 2/03/1 R
Plate: Racion depolloal  Plato: Solomiloen salsade  Plato: Canelon derabode  Taps Ensalada  Tapa Gajosde  Entrante; Ostraenescabe-  Plato: Pescado de playa Z Q 3 ~ -\/ IR %
gjillo de naranja. naranjay mestaza tore con espiral de naranja naranja rebozado che de naranja con escabeche suave de Q \#t % .
quicos acompariados de 4
Plat: Racio de pollastre aml b Plat: Rellomello en salsa de .
alls ala taronja taranja | mostassa

late blanco, mousse de 3 .
Mes Gastronomico de la
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DEL 17 DE FEBRERO AL 19 DE MARZO
FINES DE SEMANA

A%
Postre: Crema de naranjay  ceballetas a la nararja. puré . 1
zanshoria, yogur y helado ™ de celeri '
de Postre: Crema de choco- 4
) escabet
i de taronja ;
i gel ;

MES GASTRONOMIC DE LA TARONJA
CAPS DE SETMANA

C/BRUI VIDAL

Al
/Al

[ 15 cyrUS DAD
€/ Canovas del Castillo, 53

Plato: Ecosistema de nuestra
albufera "Arroz”

Tapa oentrante: Crujiente
de mus de naranja, pistachos
 miel de azahar

Plat: Ecosistena de la nostra
albutera "Artds”

muis de tarcnja, pi
mel de tarongina

B Los restaurantes con este simbolo han sido distinguidos por Turespafia
por su compromiso con la mejora continua en calidad.

=1 Els restaurants amb aquest simbol han estat distingits per Turespafna pel
seu compromis amb la millora continua en qualitat

' 14. LA BORDA D'COSTA
€/ lla de Corsega, 16

[ 13 CHEF TORRERO

| — Av. Hispanitat, 4 Tapa o entrante: Ensalada de
— COMIDA PARA LLEVAR bacalao a la naranja con chia
R / V4 4 I 1 IS b R e
verduras con salsa de Tapa o entrante: Tartar de
Woen-! MES INFORMACIO B 5. cHocomMEL Bl 5. FRIDA VEGETARIANG [ 10. EL TEIDE [ 11 PIZZERIAPICCOLI 12, CANDELA naranja salmén escabechada la
SAGUNT C/ llia Menorea, 7 Cf Mare de Déu del Liosar, 10 Av. Nou d'Octubre, 53 CF Asturies, 4 Av. Mediterrani, 155 Postre: Arroz con lecheala  naranja
PL. Cronista Chabret s/n naranja Tapa o entrant: Amanida
PORT DE SAGUNT Postre: Brownie con Postre: Cocade naranjay ~ Tapa oentrante: Timbal “dall| Postre: Zabaglione con  Plato: Carillerade buey  Plat: Noodies amb dnec | dabadeio s ba tarora amb
mousse de naranjay canela azahar. pebre” ala naranja. naranja fitada vinoy verds b salsa de chiai
Av. Mediterrani, 67 ) aronja Tapac : Tartar de
facebook.com/saguntoturismo/ Postres: Brownie amb: Postres: Coca de taronja i Tapaoentrant: Timbal ‘d'alli  Postres: Zabaglioneamb  Plat: Boina de bou confitada  Postres: Arés amblietala  salma escabetiada ala
mousse de taronjai canella  tarongina. pebre” a la taronja. taronja, amb salsa de vii taronja taronja taronja”
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