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MARTES 24 FEB.

PLATO PRINCIPAL:
GACHAMIGA

ENTRANTES DEL DIA

EL TIMON: 40€
Choricitos al fondillén

e Pulpo al horno con ligero perfume de
sobrasada

« Tomate Raf con verduras asadas y
salazones

e Chuletitas de cabrito con qjitos
tiernos y patatas al ajo cabaiil

LA TORRE: 45€
» Escalivada

» Hojaldre con revuelto de morcilla

e Cazuela de cabrito al cabaiil

e Tomate raf con ventresca

RESTAURANTE EL POLI: 35€

» Pisto casero

» Bacalao caramelizado con pasas

e Puntillas de calamar a la andaluza

e Crujiente de queso con mermelada de
tomate

« Mollitas de conejo con ajos tiernos

ALFONSO 50€
Alcachofas crujientes con boletus y
filamento de guindillas

 Corazones de tomate Raf con anchoas
en salmuera y caviar

e Sorbete de limdn y lima con naranja
confitada

e Parrillada de embutido a la brasa

JUEVES 26 FEB.

PLATO PRINCIPAL:
AJOS PINOSEROS CON CONEIJO
Y oPICATS

ENTRANTES DEL DIiA

EL TIMON: 40€
e Ensaladilla de rape con gambas

e Delicias de Ferrero Rocher con miel

e Caracoles picantones

 Pulpo a la gallega

LA TORRE: 45€
e Escalivada

e Crujientes de queso

* Alcachofas rellenas

e Torrezno con turrdn

RESTAURANTE EL POLI: 35€
e Pisto casero
e Crujiente de marisco
e Croquetas caseras variadas
e Ldminas de ternera con salsa pimienta
e Caracoles picantes
ALFONSO 50€
Ensaladilla de rape, pimentén y huevas
de pez volador con wasabi
e Mi cuit de foie, tomate dulce y
bizcocho crujiente
e Sorbete de mojito y aire de naranja

SABADO 28 FEB.

PLATO PRINCIPAL:
ARROZ CON CONEJO Y
CARACOLES

ENTRANTES DEL DIA

EL TIMON: 40€

» Patatas voladoras con jamén ibérico

e Alcachofitas con gambas

« Revuelto de morcilla con habitas y ajos
tiernos

» Pebret Pinosero

LA TORRE: 45€
» Escalivada

e Secreto ibérico al fondilldn

e Nido de codorniz (Alcachofa)

e Crujientes de Queso

DOMINGO 1 MAR.

MENU DEGUSTACION

TODOS LOS DIAS:

MIERCOLES 25 FEB.

PLATO PRINCIPAL:
FASEGURES DEL PINOS

ENTRANTES DEL DIA

EL TIMON: 40€
» Queso parmesano
» Bunuelos de bacalao
» Mollitas de conejo con ajos tiernos
 Huevos escalfados con salsa de

boletus

LA TORRE: 45€
e Pamplina
e Mollitas de conejo con gjetes
» Tosta de foie
e Crujientes de queso y dulce de
tomate

RESTAURANTE EL POLI: 35€
e Pisto casero

e Ensalada campestre

e Buhuelos de bacalao

» Revuelto morcillg, ajos y champifidon

» Coca hojaldrada

ALFONSO 50€
Jamén ibérico al corte y variedad
quesos de cabra curados

e Caracoles serranos con salsa de
tomate natural

e Chuletitas de conejo crujientes con
dados de mollita y gjitos tiernos

e Torta ahumada con verduras asadas,
anchoas y pimentdn

VIERNES 27 FEB.

. TRANTESVFIJOS DE LAMINAS DE EMBUTIDO

PLATO PRINCIPAL:
GAZPACHOS CON CONEJO Y
CARACOLES

ENTRANTES DEL DIiA

EL TIMON: 40€
Queso frito con dulce de tomate

e Berenjenas crujientes con miel y
almendra

e Tartar de salmdén con aguacate

e Pimiento de piquillo relleno de
bacalao

LA TORRE: 45€
e Pamplina

Secreto ibérico al fondillén

Milhojas con revuelto de morcilla

Tosta de foie

RESTAURANTE EL POLI: 35€
e Pisto casero

Pastel de berenjenas

Embutidos asados de Pinoso

Pimientos del piquillo rellenos

Lomo con manzana y pasas

caramelizadas

ALFONSO: 50€
e Croqueta de gachamiga y crujiente
de kikos
e Alcachofa confitada en flor con
boletus y trufa
e Carpaccio de pulpo a la brasa
« Ensalada de ventresca y pimiento
piquillo

RESTAURANTE EL POLI: 35€
e Pisto casero

e Ensaladilla de merluza

« Tostas crujientes de queso

e« Champinones con ajos tiernos

e Taquitos de solomillo al cabaiil

ALFONSO 50€
Croqueta de gachamiga y crujiente de
kikos

« Ensaladilla de rape con pimientos y
caviar

e Anillas de calamar y citricos

e Huevo poché, patata al horno con jamén
ibérico y trufa

Toda la info y mends en:
mostracuinapinos.com



